
Entrées Plats Desserts

 Tartare de poissons fumés, pommes confites 

et sauce au miel

 Oeuf en gelée, saumon fumé et citron vert

 Crème brûlée aux poireaux

 Timbale de céleri aux crevettes

 Penne au pesto de chèvre 

et son croustillant de Parme

 Magret de canard fumé aux agrumes

 Soupe froide de tomates-poivrons 

et ravioles de ricotta

 Petit flan de parmesan

 Cheesecake salé aux herbes

 Crumble au chèvre, courgettes et figues sèches

 Millefeuile d’andouille aux 2 pommes 

et sauce camembert

 Tapas de chorizo et son crémeux de poivrons

FROIDS

 Pavé de Saumon, fondue de courgettes et poireaux

 Brochettes de poulet, petits légumes 

et flan de champignons aux fines herbes

 Tian de Morteau au basilic, petit flan à la tomate

 Filet mignon rôti en croûte d’épices 

et son tatin d’endives

 Veau mariné à l’italienne 

et ses lasagnes de poireaux(48h)

 Petits farcis et ses cupcakes salés ratatouille et feta

 Boeuf façon Thaï, flan de roquefort aux herbes

 Lapin mariné à l'huile, riz 

et purée carotte-fenouil-orange (72h)

 Carpaccio de canard à l’ananas et gingembre

et purée de pommes de terre au cumin (72h)

 Crème d’amandes aux framboises et meringue

 Soupe d’agrumes et cake au citron

 Gratin de framboises et meringue

 Cheesecake traditionnel

 Riz au lait aux griottes

 Crème cannelle et fleur de sel

 Délice au chocolat

 Crème d'amandes aux poires

 Tiramisu aux speculoos et aux pommes fondantes

 Crème Brûlée parfumée 

(lavande, chicorée, choco-orange, pain d’épices...)

 Faisselle et sa compotée de fruits rouges

 Crumble aux fruits de saison ou au chocolat

(rhubarbe, figue, pomme, pêche, abricot, framboise...)

Boissons
 Plancoët 150cl

 L’excellence de Saint-Laurent (Saint Chinian)

 Terra Vecchia - Ile de Beauté (vin rosé)

 La Fleur de Mondésir (Bergerac Sec)

CHAUDS
 Parmentier de confit de canard, pommes de terre, 

topinambours et salade

 Blanquette de filet mignon  aux légumes et macaronis

 Cabillaud au sésame et raifort accompagné de riz

 Tajine de poulet aux olives et au citron, 

semoule de couscous

(48h) Passer commande 24 à 72 h à l’avance


